
La cocina asturiana de siempre
Disfrute de nuestra cocina en su casa.

Llevar, calentar y comer.

Callos asturianos ......................................................  6 e
Pulpo con patatas ...................................................  15 e
Queso de cabrales .............................................  14 e/kg
Lacón cocido con patatas .........................................  5 e
Morcilla de arroz ......................................................  5 e
Chorizo a la sidra .....................................................  5 e
Croquetas de jamón .................................................  6 e
Bocaditos de cabrales ..............................................  6 e
Pate de cabracho ......................................................  6 e
Endivias al cabrales .................................................  5 e
Ensalada de tomate con atun y cebollas .................  9 e
Cebollas rellenas de bonito .....................................  7 e
Pimientos de piquillo rellenos de bacalao ..............  9 e
Rollo de bonito .......................................................  14 e
Arroz con bogavante (2 pers.) ................................  45 e
Fabada asturiana ....................................................  12 e
Fabes con almejas ..................................................  14 e
Pote asturiano ........................................................  10 e
Fritos de merluza ...................................................  15 e
Merluza a la sidra ..................................................  17 e
Escalopines al cabrales ..........................................  11 e
Escalope empanado ...............................................  12 e
Tarta de queso ..........................................................  3 e
Arroz con leche .........................................................  4 e
Tocinillo de grao ......................................................  3 e


